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Los cavas Lordina se obtienen de variedades de uva tradicionales de la D.O. Cava que crecen en 
viñas acariciadas por la brisa del mar Mediterráneo. Son cavas frescos y aromáticos, de burbujas 
equilibradas que se desprenden suavemente. Cavas elegantes que transportan a agradables 
atardeceres de verano y a celebraciones en buena compañía / Lordina cavas are made from 
traditional D.O. Cava grape varieties grown in vineyards caressed by the Mediterranean breeze. 
They are fresh and aromatic cavas, with well-balanced bubbles that release gently. Elegant 
cavas that will transport you to pleasant summer evenings and celebrations in good company. 
 

 

 
Los cavas Lordina se elaboran en una bodega familiar que produce cava desde 1944. Se 
producen siguiendo el método tradicional, que consiste en una primera fermentación a baja 
temperatura, para obtener los máximos aromas de la propia fruta, y una segunda fermentación 
en botella durante un año o más / The Lordina cavas are made in a family winery that produces 
cava since 1944. They are produced according to the traditional method, which consists of a first 
fermentation at low temperature, to obtain the maximum aromas of the fruit itself, and a 
second fermentation in the bottle for a year or more. 

 

   



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 



 
 

 


