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20’ CONTAINER (*) 40' CONTAINER
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Europalet
0,75 L 6 21 5 750 125 7,2 Kg 900 Kg 11 8.250 9.900Kg 25 18.750 22.500 Kg

0,75 L 12 12 5 720 60 14,4 Kg 864 Kg 11 7.920 9.504 Kg 25 18.000 21.600 Kg

Americano/ 
VMF

0,75 L 6 30 5 900 150 7,2 Kg 1.080 Kg 10 9.000 10.800 Kg 21 18.900 22.680 Kg

0,75 L 12 15 5 900 75 14,4 Kg 1080 Kg 10 9.000 10.800 Kg 21 18.900 22.680 Kg

(*) También es posible container de 20’ sin paletizar: 2.668 cajas de 6 botellas = 16.008 botellas (aprox., dependiendo de la altura del contenedor)          

Temperatura  
de servicio:  
6ºC - 8ºC | 41ºF - 46.4ºF

Tipo de botella:  
750 ml, Bordelesa 300

Análisis Técnico:

Alcohol 12 %

Acidez total 5,6  g/l

Azúcar 3,3 g/l

SO2 Total 144 mg/l

VARIEDADES: Airén

NOTAS DE CATA: Amarillo pálido con reflejos dorados, 
brillante. Intensidad aromática, con toques de frutas 
tropicales y flores. En boca redondo, largo, equilibrado, con 
un toque de madreselva.

MARIDAJE: Mariscos crudos y cocinados, crustáceos y 
ensaladas.

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO: Viñedos cultivados en 
secano, en suelos calcáreos y pedregosos, muy pobres, bajo el 
clima continental del altiplano en la Región de Murcia, en el 
sureste de España, a una altitud entre los 600 y 900 metros.

ELABORACIÓN: Fermentación controlada a 18° C
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