akelarre

WINES

VERDEJO
Vino Blanco

VARIEDADES: 100 % Verdejo
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla

NOTAS DE CATA: Brillante amarillo palido. Buena
intensidad aromatica. Flores, frutas blancas e hinojo, con
algunas notas citricas. Muy bien equilibrado, fresco y con
muy buena acidez.

MARIDAJE: Todo tipo de mariscos y crustaceos, arroz con

al(elarre verduras, ensaladas y pescados.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO: Procede de la zona norte
de la D.O. Jumilla, de vifledos en espaldera y con regadio de
apoyo cultivados en suelos pedregosos y calcareos.

Su rendimiento esta en torno a los 3,5 kg por planta.

ELABORACION: Elaborado mediante el proceso de
crio-maceracion a 10° durante 6 horas, limpieza estatica
VERDEJO y fermentacién a15° C.

*m Temperatura Analisis Técnico:
de servicio: Alcohol 2%
6°C | 41°F
Acidez total 569/
[i Tipo de botella: Aztcar 339/
750 ml, Bordelesa 300 SO, Total 144 mg/|
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075L 6 25 5 750 125 | 72Kg 900 Kg 1l 8250 | 9900Kg = 25 | 18750  22.500 Kg
Europalet
075L 12 12 5 720 60  144Kg 864 Kg n 7920  9504Kg 25 | 18000 21600 Kg
Americano/ 075L 6 30 5 900 150 72Kg 1080Kg 10 | 9000 | 10800Kg = 21 18900 @ 22680 Kg
VMF 075L 12 15 5 900 75  l44Kg 1080Kg = 10 9000 10800Kg 21 | 18900 @ 22.680Kg

(*) También es posible container de 20’ sin paletizar: 2.668 cajas de 6 botellas = 16.008 botellas (aprox., dependiendo de la altura del contenedor)
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