
VARIEDADES: 100 % Monastrell

DENOMINACIÓN DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla

NOTAS DE CATA: Rojo rubí, de bordes violáceos, aromas de 
buena intensidad con notas de frutas rojas maduras. De cuerpo 
medio, sabroso, acidez equilibrada y persistencia en boca.  

MARIDAJE: Todo tipo de arroces, carnes blancas y rojas no 
especiadas, quesos semicurados y tiernos.

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO: Viñedos cultivados en 
secano, en suelos calcáreos muy pobres y pedregosos, en el 
clima continental del altiplano de la Región de Murcia, en el 
sureste de España, a una altitud entre los 600 y 900 metros.

ELABORACIÓN: La recolección de las uvas se hace de forma 
manual. La uva se despalilla, se pasa por la estrujadora de 
rodillos de caucho y se deposita en tanques de cemento 
para comenzar el proceso de criomaceración a 15º y, 
posteriormente, se aumenta la temperatura a 20º para 
finalizar a 27º, durando el proceso un total de 15 días. 

Para elaborar este vino sólo se utiliza el vino flor, desechando 
el vino prensa. Se realiza la micro-oxigenación antes de la 
fermentación maloláctica y, cuando ésta ha terminado, se 
trasiegan los vinos, se estabilizan y se procede al embotellado.

Ti
p

o 
 

d
e 

p
al

et

C
ap

ac
id

ad
  

b
ot

el
la

B
ot

el
la

s 
p

or
 c

aj
a

C
aj

as
  

p
or

 n
iv

el

N
iv

el
es

  
p

or
 p

al
et

B
ot

el
la

s 
 

p
or

 p
al

et

C
aj

as
 

p
or

 p
al

et
 

P
es

o 
 

p
or

 c
aj

a 

P
es

o 
 

p
or

 p
al

et
 

20’ CONTAINER (*) 40' CONTAINER
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Europalet
0,75 L 6 25 5 750 125 7,2 Kg 900 Kg 11 8.250 9.900 Kg 25 18.750 22.500 Kg

0,75 L 12 12 5 720 60 14,4 Kg 864 Kg 11 7.920 9.504 Kg 25 18.000 21.600 Kg

Americano/ 
VMF

0,75 L 6 30 5 900 150 7,2 Kg 1.080 Kg 10 9.000 10.800 Kg 21 18.900 22.680 Kg

0,75 L 12 15 5 900 75 14,4 Kg 1080 Kg 10 9.000 10.800 Kg 21 18.900 22.680 Kg

(*) También es posible container de 20’ sin paletizar: 2.668 cajas de 6 botellas = 16.008 botellas (aprox., dependiendo de la altura del contenedor)          

Temperatura  
de servicio:  
15ºC | 59ºF

Tipo de botella:  
750 ml, Bordelesa 300

Análisis Técnico:

Alcohol 13 %

Acidez total 5,4  g/l

Azúcar 3,6 g/l

SO2 Total 80 mg/l
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