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Los vinos Akelarre D.O.P. Jumilla proceden de vifiedos situados en el altiplano murciano del
sudeste de Espafia, a una altitud entre 550 y 900 metros sobre el nivel del mar. Pertenecen a la
Denominacién de Origen Protegida Jumilla, que preserva una tradicidn vitivinicola que se
remonta a la época romana hace 2.500 anos. Nuestros vinos se elaboran en una bodega familiar
fundada en 1977, con tradicién vinicola desde los afios 50. /

El aro de nuestra etiqueta representa la costumbre tan mediterrdnea de reunirse alrededor de
un buen vino para compartir buenos momentos. Y las alas quieren reflejar el viaje que queremos
gue nuestros vinos les sugieran, hasta vifedos situados en la meseta de Jumilla, a unos terrenos
recios, calcareos y pedregosos, que producen vinos con caracter y de gran riqueza aromatica. /
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MONASTRELL
Vino Tinto

VARIEDADES: 100 % Monastrell

DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla

NOTAS DE CATA: Rojo rubi, de bordes violaceos, aromas de
buena intensidad con notas de frutas rojas maduras. De cuerpo

medio, sabroso, acidez equilibrada y persistencia en boca.

MARIDAJE: Todo tipo de arroces, carnes blancas y rojas no
especiadas, quesos semicurados y tiernos.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO: Vifiedos cultivados en
al<el ; l rre secano, en suelos calcareos muy pobres y pedregosos, en el
clima continental del altiplano de la Region de Murcia, en el

: : sureste de Espana, a una altitud entre los 600 y 900 metros.

MONASTRELL
Red Wine

MONASTRELL VARIETIES: 100 % Monastrell

JUMILLA DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIA
DENOMINATION OF ORIGIN: D.O.P. Jumilla

TASTING NOTES: Ruby red, with violet rims, aromas of good
intensity with hints of ripe red fruits. Medium-bodied, tasty,
balanced acidity and good persistence.

FOOD PAIRINGS: All type of rice, white and red meat without
spices, semi-cured and soft cheeses.

VINEYARD CHARACTERISTICS: Vineyards grown in dry

land, in very poor calcareous and steny soil, under the
continental climate of the altiplano of the region of Murcia, in
the southeast of Spain, at an altitude between 600 and 900
meters above sea level.
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TEMPRANILLO
Vino Tinto

VARIEDADES: 100 % Tempranillo
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla

NOTAS DE CATA: Capa media con matices rubis y color
cereza. Aromas a frutas rojas y negras de buena intensidad.
En boca es equilibrado y con un postgusto de frutas rojas con
buena persistencia.

MARIDAJE: Arroces, guisos, carnes rojas, embutidos, quesos
semicurados.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO: Procedente de vifiedos
1 1 situados en terrenos de secano, en suelos muy pobres,
a (C arre calcareos, arcillosos y pedregosos. Situados a una altitud
entre los 600 y 900 metros, con rendimientos medios por

Q debajo de 2,5 kg por planta.

TEMPRANILLO
Red Wine

[EMPRANILL ‘() VARIETIES: 100 % Tempranillo
AMILLA DENOMINACION'DEORIGEN PR
DENOMINATION OF ORIGIN: D.O.P Jumilla

TASTING NOTES: Medium intensity colour with ruby and
cherry shades. Red and black fruits aromas with good
intensity. In the mouth is well balanced with an aftertaste of
red fruits with good persistence.

FOOD PAIRINGS: Rice, stews, red meat, sausages,
semi-cured cheeses.

VINEYARD CHARACTERISTICS: From vineyards in dry lands
with very poor, calcareous, clayey, and stony soils. Located
at an altitude between 600 and 900 meters, with medium
yields below 2,5 kg per vine.
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MONASTRELL
Vino Rosado

VARIEDADES: 100 % Monastrell
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla

NOTAS DE CATA: Color fresa. Aromas florales y frutales muy
intensos, en boca es equilibrado e intenso con un prolongado
retrogusto muy agradable a fruta madura.

MARIDAJE: Mariscos crudos y cocinados, crustaceos, arroz,
pescado y pastas.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO: Este vino procede de
vifiedos de uva Monastrell situados en terrenos calcareos
y pedregosos, entre 550-600 metros de altitud, con un
rendimiento de 3,5 kilos por hectarea.

MONASTRELL
Rosé Wine

VARIETIES: 100 % Monastrell
DENOMINATION OF ORIGIN: D.O.P. Jumilla

TASTING NOTES: Strawberry colour. Very intense aromas of
flowers and fruits. In tasting is well balanced and intense with
a very pleasant lingering finish with hints of ripe fruit.

FOOD PAIRINGS: Raw and cooked shellfish, crustaceans, rice,
fish, and pasta.

VINEYARD CHARACTERISTICS: This wine comes from
Monastrell grape vineyards located on calcareous and
stony lands, between 550-600 meters above sea level, with
a yield of 3.5 kilos per hectare.
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VERDEJO
Vino Blanco

VARIEDADES: 100 % Verdejo

I \ DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla

NOTAS DE CATA: Brillante amarillo palido. Buena
intensidad aromatica. Flores, frutas blancas e hinojo, con
algunas notas citricas. Muy bien equilibrado, fresco y con
muy buena acidez.

MARIDAJE: Todo tipo de mariscos y crustaceos, arroz con
verduras, ensaladas y pescados.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO: Procede de la zona norte
de la D.O. Jumilla, de vifhedos en espaldera y con regadio de
apoyo cultivados en suelos pedregosos vy calcareos.

Su rendimiento esta en torno a los 3,5 kg por planta.

-l

\_\

\a lelarre

VERDEJO
White Wine

ERDEJO
VARIETIES: 100 % Verdejo

DENOMINATION OF ORIGIN: D.O.P. Jumilla

TASTING NOTES: Shiny pale yellow. Good aromatic
intensity. Flowers, white fruits and fennel with some citrus
hints. Very well-balanced. Fresh and with good acidity.

FOOD PAIRINGS: All type of seafood and crustaceans, rice
with vegetables, salads and fishes.

VINEYARD CHARACTERISTICS: This wine comes from

the north of the D.OC. Jumilla, from trellised vineyards with
support irrigation cultivayed on stony and calcareous soils.
Its yield is around 3,5 kg per vine.
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SAUVIGNON BLANC
Vino Blanco

VARIEDADES: 100 % Sauvignon blanc
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla

NOTAS DE CATA: Amarillo palido brillante. Intensidad
aromatica media alta, con toques de flores y frutas tropicales.
Notas de miel y frutas de hueso. Muy bien equilibrado con un
final fresco y agradable.

MARIDAJE: Mariscos crudos y cocinados, crustaceos, arroz,
ensalada, pescado y pastas.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO: Este vino procede de
vifedos de Sauvignon Blanc situados en el norte de la D.O.P
Jumilla, en espaldera y a una altitud de 750-800 metros,
con un rendimiento de 4.500 kilos por hectarea.

SAUVIGNON BLANC
White Wine

VARIETIES: 100 % Sauvignon blanc
DENOMINATION OF ORIGIN: D.O.P. Jumilla

TASTING NOTES: Pale bright yellow. Medium-hight arocmatic
intensity, with memories of flowers and tropical fruits. Hints
of honey and stone fruits. Very well balanced with a fresh and
pleasant finish.

FOOD PAIRINGS: Raw and cooked shellfish, crustaceans, rice,
salad, fish, and pasta.

VINEYARD CHARACTERISTICS: This wine comes from
Sauvignon Blanc vineyards located in the north of the D.O.
Jumilla, in trellis and at an altitude of 750-800 meters, with a
yield of 4,500 kilos per hectare.
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MONASTRELL ORGANIC

10 MESES
Vino Tinto

VARIEDADES: 100 % Monastrell
DENOMINACION DE ORIGEN: D.O.P. Jumilla
BARRICA: 9-10 Meses en barricas de roble francés y americano.

NOTAS DE CATA: Atractivo color cereza intenso con matices
violaceos y potentes aromas a fruta roja madura, torrefactos,
especias y notas ahumadas. Su estructura es muy madura

y dulce, potente, sabrosa y elegante, con buena entrada en
boca y muy persistente.

MARIDAJE: Todo tipo de carnes y arroces, guisos y salsas
especiadas o picantes.

CARACTERISTICAS DEL VINEDO: Este vino procede de vifiedos
ecoldgicos de la variedad Monastrell, cultivados en suelos
calcareos y pedregosos de secano, a una altura de 700 metros
sobre el nivel del mar. Rendimientos entre 2-3 kg por planta.

MONASTRELL ORGANIC 10 MONTHS
Red Wine

VARIETIES: 100 % Monastrell

DENOMINATION OF ORIGIN: D.O.P. Jumilla

TIME IN OAK: 9-10 Months in American and French oak barrels.

TASTING NOTES: Attractive intense cherry colour with violet
hues and powerful aromas of ripe red fruit, roasted, spices
and smoky hints. Its structure is very mature and sweet,
powerful, tasty and elegant, with good entry in the mouth
and very persistent.

£N0MINACION DE ORIGEN PROTEGIDA ‘

FOOD PAIRINGS: All type of meats and rice, stews, and
spicy sauces.

VINEYARD CHARACTERISTICS: This wine comes from organic
vineyards of the Monastrell variety grown on calcareous, stony
and rainfed soils at an altitude of 700 meters above sea level.
Yields between 2-3 kg per vine.




